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Verduras a domicilio
listas para comer

Jordi Lansac (el de la derecha
en la imagen) explica que es
el responsable de dos hoteles
en Barcelona, empleo que
compagina con la crianza de
tres hijos. “Conciliar casa y
trabajo es difícil y a veces
llevaba comida de los hoteles
a mis hijos. Para mí era un
chollo, pero los niños se fue-
ron cansando porque la comi-
da de un hotel, al final, es muy
repetitiva”, señala Lansac. Su
situación personal fue la que
le llevó a “pensar en crear una
empresa conmenús a domici-
lio que permita que personas
como yo puedan despreocu-
parse de las comidas”, en
palabras del emprendedor.
Lansac se empezó a intere-

sar por la oferta existente de
empresas de comida a domi-
cilio y se dio cuenta de que “la
calidad no es demasiado bue-
na”. Pero el gran descubri-
miento fue detectar que “no
había nadie especializado en
verdura y, en cambio, sí mu-
cha oferta de comidamás de

capricho, como canelones”.
A inicios de diciembre del

2025, Lansac encendió los fogo-
nes. Junto con Álex Juan Aguile-
ra, socio hotelero y ahora tam-
bién gastronómico, el empren-
dedor envasó las primeras
bandejas de verdura cocinada
lista para comer. “A la gente le
gustó y decidimos continuar”,
recuerda el empresario. Así fue
como se coció la startupWeilo,
que está operativa desde febrero
de este año, tras una inversión
inicial de 400.000 euros.
Las recetas deWeilo fueron

cocinadas en el restaurante La

Gormanda de Barcelona, pero
la elaboración final de los
platos tiene lugar en una
cocina industrial ubicada en
Sant Feliu de Llobregat. Los
dos cocineros con los que
cuenta la empresa elaboran
verduras de acompañamiento
para platos principales. “Ofre-
cemos una suscripción quin-
cenal en la que nuestros
clientes reciben cuatro ban-
dejas de verduras diferentes,
que aproximadamente pesan
medio kilo cada una”, explica
Lansac.
Weilo trabaja con Seur Frío

para que sus platos lleguen en
buenas condiciones hasta los
hogares. Los clientes son,
sobre todo, familias con hijos
y personas solteras. La em-
presa ofrece sus servicios a
toda la España peninsular y
los cofundadores aspiran a
llegar a 500 hogares en su
primer año de vida. Entre sus
planes a corto plazo, también
está dar el salto internacional.
“Queremos entrar en todas
las casas”, afirma Lansac.
La oferta deWeilo consta

de platos tradicionales como
la escalivada, la samfaina o
garbanzos con tomates secos
y menta, pero también de
creaciones más atrevidas,
como calabaza ahumada,
acelgas con alubias secas y
shiitake, chop suey o baba
ganoush con zanahoria a la
brasa, entre otras.

En la imagen
superior, Álex
Juan Aguilera y
Jordi Lansac, y
abajo, uno de los
platos de Weilo

Hidrógeno con 3D

Transformar lageneración,
elusoyel almacenamiento
delhidrógenorenovable
paraacelerar ladescarboni-
zacióndel sector industrial.
EsteeselobjetivodeOxhyd
Energy,unaempresanacida
trasmásdeunadécadade
investigacióneneldeparta-
mentodenanoiónicaypilas
decombustibledel Institut
deRecercaenEnergiade
Catalunya (IREC).
Esta startupsurgida

del IREChaconseguido
desarrollaruna tecnología
“pionerabasadaendisposi-
tivoscerámicosdeóxido
sólido fabricadosmediante
impresión3D,quepermite
desarrollar sistemasener-
géticoscompetitivosen
coste, conunaelevadaden-
sidaddepotenciayuna
reducciónsignificativadel
consumodemateriales”.La
tecnologíadeOxhydsirve
para fabricarpilasdecom-
bustibleyelectrolizadores
para laproduccióndehi-
drógenopensadospara
aplicacionescomoel trans-
portemarítimo, loscentros
dedatosy ladescarboniza-
ciónde industriasenergéti-
camente intensivas.
El equipo fundadorestá

formadoporelprofesor
AlbertTarancón, los inves-
tigadoresJuandeSirvent,
MarcTorrell yÀlexMorata,
juntocon la InstitucióCata-
lanadeRecerca iEstudis
Avançats (Icrea).

Weilo envía vegetales ya coci-
nados a suscriptores de la Espa-
ña peninsular y el salto interna-
cional ya está en el horno

Oxhyd ha desarrollado una
tecnología que simplifica los
procesos de producción y
reduce los costes

Es una
empresa
surgida
de un la-
boratorio
del IREC y
cofundada
por Icrea

Weilo
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